PROCEDURA ZACHOWANIA WYSOKIEJ HIGIENY, MYCIA | DEZYNFEKCJI
STANOWISK PRACY W KUCHNI W CZASIE MOZLIWOSCI ZAKAZENIA
WIRUSEM COVID -109.

1. Cel procedury i zakres stosowania.

W zwiazku z sytuacja =zaistniala w Polsce, opublikowanym rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 20 marca 2020 r. w sprawie ogloszenia na obszarze Rzeczpospolitej
Polskiej stanu epidemii w zwigzku z zakazeniami wirusem SARS-CoV-2 oraz
Rozporzadzeniem MEN z dn. 11 marca 2020 r. (z p6zniejszymi zmianami) wprowadzone
zostaja procedury majace na celu ochrone zdrowia i zycia wszystkich pracownikéw oraz
podopiecznych, ich rodzicow i prawnych opiekundéw. Procedura obowigzuje wszystkich
pracownikow Szkoty Podstawowej nr 30 im. Krola Kazimierza Wielkiego w Lublinie.

Niniejsza procedura dotyczy zachowania wysokiej higieny, mycia i dezynfekcji
stanowisk pracy w Kkuchni funkcjonujacej w Szkole Podstawowej nr 30 im. Krola
Kazimierza Wielkiego i obowigzuje od dnia 01.09.2020 r. w rezimie sanitarnym.

2. Sposoby postepowania.

a)Pracownicy kuchni nie kontaktujg si¢ z pozostatymi pracownikami szkoty, jezeli nie
zachodzi taka konieczno$¢.

b)Pracownicy kuchni przygotowuja positki z produktéw dostarczonych przez intendenta.

C)Po otrzymaniu produktow dezynfekuja opakowania, w ktéorych przechowywane sa

produkty.

d)Pracownicy kuchni odpowiadaja za dezynfekcje wozkow po kazdorazowym zakonczeniu
wydawania positkow.

e)Pracownicy kuchni uktadajg naczynia na wozku, odbierajg naczynia z resztkami positku
w taki sposob, aby uniemozliwi¢ kontakt os6b odbierajacych positek od tych, ktorzy koncza
spozywanie.

f).Naczynia i sztuéce sg na biezaco myte, wyparzane w temperaturze minimum 60°oraz
przechowywane w zamknigtych szafach.

3. Obowigzywanie procedur

Niniejsza procedura obowigzuje od dnia 01.09.2020r.



