PROCEDURA BEZPIECZNEJ DOSTAWY ZYWNOSCI DO PLACOWKI W CZASIE
MOZLIWOSCI ZAKAZENIA COWID — 19

1. Cel procedury i zakres stosowania.

W zwigzku z sytuacjg zaistniala w Polsce, opublikowanym rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 20 marca 2020 r. w sprawie ogloszenia na obszarze Rzeczpospolitej Polskiej stanu
epidemii w zwigzku z zakazeniami wirusem SARSCoV-2 oraz Rozporzadzeniem MEN z dn.
11 marca 2020 r. (ze zmianami) wprowadzone zostaja procedury majace na celu ochrone
zdrowia i zycia wszystkich pracownikow oraz ucznidéw, ich rodzicow i prawnych opiekunow.

Procedura obowigzuje wszystkich pracownikéw Szkoty Podstawowej nr 30 im Krola
Kazimierza Wielkiego w Lublinie. Niniejsza procedura dotyczy bezpiecznej dostawy
Zywnosci.

2. Sposob postepowania

a) Dostawca zywnos$ci do placéwki oraz osoba odbierajgca zywno$¢ przed dostawa/odbiorem
majg obowigzek skorzystania z ptynu dezynfekujacego do rak zgodnie z instrukcja stosowania
ptynu.

b) Dostawca zywnosci do placowki oraz osoba odbierajagca zywno$¢ majg obowigzek uzywania
jednorazowych rekawiczek oraz maseczki/przytbicy ochronnej do ostony nosa i ust.

c) Dostawca ma obowigzek dostarczy¢ zywno$¢ w pojemnikach transportowych
przeznaczonych do przewozu zywnosci, czystych, w dobrym stanie, tatwych do czyszczenia i
dezynfekcji lub w miar¢ potrzeb pojemnikach jednorazowych zabezpieczonych przed
zanieczyszczeniem.

d) Dostawca ma obowigzek zapewni¢ dostarczanie zywnos$ci surowej przeznaczonej do obrobki
termicznej odizolowanej od zywnosci, ktora nie bedzie jej poddana przed spozyciem.

e) Dostawca zywnosci 1 osoba odbierajagca zywnos$¢ maja obowigzek zachowania bezpiecznego
dystansu 1,5 m.

6. Wyznaczony pracownik kuchni ma obowigzek przed spodziewanym czasem dostawy
zywnosci doktadnej dezynfekcji blatow lub umycia ich woda z detergentem.

7. Osoba odpowiedzialna za przyjmowanie towaru (intendent) od dostawcy zobowigzana jest
do oceny wizualnej stanu zdrowia dostawcy.

8. Towary nalezy przyjmowaé tylko w wyznaczonym do tego miejscu, ktore nalezy
odpowiednio oznaczy¢ przy pomocy tablic informacyjnych oraz tasm bhp. Dostawca powinien
umiesci¢ zakupione produkty w wyznaczonej przez nas strefie.

9. Osoba odpowiedzialna za przyjecie towaru ma obowigzek skontrolowaé zgodno$¢ z
zamowieniem (rodzaj, ilo$¢, jakosC), stan higieniczno-sanitarny opakowan (uszkodzenia



opakowan, obce zapachy, widoczne zanieczyszczenia, wilgo¢, plesn, obecnos$¢ szkodnikow
badz ich $lady), oceni¢ warunki transportu (czysto$¢, czas, sposdb wyladowania) oraz
temperature dostarczonych potraw. Przyjecie towaru mozna zakonczy¢ dopiero w momencie
stwierdzenia braku nieprawidtowosci.

10. Po opuszczeniu przez dostawce punktu odbioru towarow nalezy doktadnie zdezynfekowac
wszystkie powierzchnie ptaskie, klamki itp. przy uzyciu $srodka na bazie alkoholu etylowego
minimum 70 %.

11. Nalezy S$cisle przestrzega¢ czasu niezbednego do wywietrzenia dezynfekowanych
pomieszczen, przedmiotow tak aby dzieci nie byly narazone na wdychanie oparéw srodkdéw
stuzacych do dezynfekc;ji.

3. Obowigzywanie procedury.

Niniejsza procedura obowigzuje od dnia 1 wrzesnia 2020 r. do odwotania.



